: Co-funded by the
Campden BRI e_ @ Food European Union

food and drink innovation

Kerekasztal beszélgetés
az Uveghaz hatasu
gazkibocsatas
agrar-élelmiszeripari agazatra
gyakorolt hatasardl

Rubin Wellness és Konferencia Hotel, Budapest

2022. janius 30., 10:00-15:00

A Campden BRI Magyarorszdg Nonprofit Kft., mint a magyarorszdgi EIT Food Hub ezuton
szeretettel meghivia Ont az EIT Food iiveghdz hatdsu gdzkibocsdtds agrdr-élelmiszeripari
dgazatra gyakorolt hatdsdrdl sz6l6 workshopra és kerekasztal beszélgetésre.

AZ EIT Food 2022 tavaszan széleskor(i felmérést készitett szamos kozép-kelet-eurdpai orszag bevonasaval az agrar-
élelmiszeripar Uveghdaz hatdsu gdz kibocsatasarol, annak okairdl, aktualis trendjeirél. Az eredmények alapjan egy
kerekasztal beszélgetés keretében vitatjuk meg a hazai Gveghazhatasu gaz kibocsatas kihivasait, a hazai élelmiszer
dgazatra gyakorolt hatasait.

A rendezvény f6 témai:

e A mez8gazdasag liveghdz hatdsu géz (UHG) kibocsatasanak trendjei
o Az liveghdz hatasu gaz kibocsatas varhaté hatdsa
o A magasabb foku dekarbonizécié okai Magyarorszagon
o Anomdlidk és ellentmondasok a magyar UHG kibocsatasi trendek és a kelet-k6zép-eurdpai
trendek kozott
e Hazai innovdciok melyek digitdlis modszereket vagy alternativ fehérje megoldast alkalmaznak a
mez6gazdasagban és/vagy az élelmiszeriparban az UHG kibocsatasanak csékkentésére
e A magyarorszagi termeldk, gyartdk, kiskeresked8k alldspontja az alternativ fehérjék iranti névekvé
igények kielégitésérdl
e A hatékony eréforras-felhasznalas szerepe és jelentdsége az élelmiszerfeldolgozasban:
o Az er6forrasok hatékony felhasznaldsanak szerepe az élelmiszerldncban, kilénésen az
élelmiszerfeldolgozasban
o Lehetséges megoldasok, innovacidk, sikeresek gyakorlatok az élelmiszerfeldolgozas
er6forrasainak hatékony felhasznaldsahoz

A rendezvény helyszine: Rubin Wellness és Konferencia Hotel (1118. Budapest, Dayka Gabor utca 3.)
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A rendezvényen vald részvétel ingyenes, de regisztracidhoz kotott.

Regisztralni a regisztracios drlap kitoltésével lehetséges, az aldbbi linken:

REGISZTRACIOS LINK

Klimavédelem, EIT Food 2022: Milyen Uzleti stratégidk léteznek az agrdr-élelmiszeriparban a CO2 kibocsatds
csOkkentésére? Olvassa el On is az EIT Food Klimavédelemrd| készitett riportjat és ismerje meg az liveghdzhatasu
gazkibocsatas csokkentésének trendjeit szamos Kozép-Kelet-eurdpai véllalat legjobb gyakorlatainak bemutatasaval.

A riport letolthetd az alabbi linken: https://www.eitfood.eu/landing/cultivating-our-climate#form

Tovabbi informacidkért keresse munkatérsainkat, Szegedyné Fricz Agnest (a.fricz@campdenkht.com) vagy
Varsanyi Kingat (k.varsanyi@campdenkht.com), tovabbi informacidkért latogasson el
a Campden BRI Magyarorszag honlapjara (www.campdenbri.hu) vagy LinkedIn oldalunkra.

Sok szeretettel varjuk rendezvényinkre!

A rendezvény az Eurdpai Innovacios és Technoldgiai Intézet (EIT), az Eurdpai Unid Horizon 2020 kutatési és innovacids
keretprogramjanak tdmogatasaval valésul meg.


https://docs.google.com/forms/d/1fLGv1NOu8XXAOJzArXMPsrJwidUrnjA4avCNZ9M-xFo/edit?usp=sharing
mailto:k.varsanyi@campdenkht.com
https://www.eitfood.eu/landing/cultivating-our-climate#form
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PROGRAMTERYV /AGENDA
EIT Food CLC North-East
Aleksandra Nizynska Ogam denc;RI as
10:00-10:05 Kbszont6 " arorfzé -
dr. Seb&k Andras gy 8 P
Kft.
Uj fogyasztdi generacidk, Gjfajta

kImeagt\l/Jdatossgé : merre tO\J/ékJ)b Fggetlen
10:05-10:35 ) . g ; A Sz6ll6si Réka élelmiszerpolitikai elemzé,

élelmiszerszabalyozas, merre tovabb , B

tanacsadd

élelmiszervalaszték?

Cultivation our Climate: Analysis on
10:35-10:55 GHG Emissions in the Agri-food Aleksandra Nizynska EIT Food CLC North-East
Industry in Central & Eastern Europe

Kérnyezetvaltozas az élelmiszergyartdk FelelBs Elelmiszergyartok

10:55-11:15 . irx Voéros Attila . i
szemszOgébd| Szévetsége
A kérnyezeti terhelés mérséklése az
energia, viz, felhasznalasat, az Campden BRI
11:15-11:35 élelmiszer és csomagoldanyag dr. Sebék Andras Magyarorszag Nonprofit
hulladékokat csokkenté technoldgiai Kft.

megoldasokkal

11:35-11:50 Kavészinet

Kerekasztal beszélgetés szakértGinkkel, moderalt beszélgetés:

e  Elelmiszeripari energiafelhasznaldsi projektek bemutatésa
e  Kormanyzati intézkedések, javasolt irdnyok

e  Elelmiszeripari lehetséges megoldasok

e  Fogyasztoi tudatossag, oktatds

11:50-12:55 e  Résztvevdijavaslatok aktudlis problémakra, megoldasok

Szakértdink: dr. Seb&k Andras, Sz461l6si Réka, Voros Attila, the.

Végs6 lizenet: Hogy lesz ebbdl valdsag? Milyen eszkdzokkel/intézkedésekkel lehetne
hozzajarulni konkrét megoldasok alkalmazasanak eldsegitéséhez?

A kerekasztal beszélgetés moderétora: Végh Alexandra, PANNON Pro Innovécids Szolgéltaté Kft.

. EIT Food CLC North-East
Aleksandra Nizynska

12:55-13:00 Zérsz6 e :f::;‘ie"NiT -
dr. Seb&k Andrés & Kﬁg P

13:00-14:00 Ebéd

A rendezvény az Eurdpai Innovacios és Technoldgiai Intézet (EIT), az Eurdpai Unié Horizon 2020 kutatdsi és innovacids
keretprogramjanak tamogatasaval valosul meg.



